
In den verwendeten Lebensmitteln können folgende gesetzliche Zusatz- und Konservierungsstoffe enthalten sein: 

Sorbinsäure, Benzoesäure, PHB Esther, Ameisensäure, Citronensäure, Säuerungsmittel, Ascorbinsäure, Nitritpökelsalz, Antioxidationsmittel, Farbstoffe, Phosphat, 

Schwefel und Milcheiweiß 

 

Lütjenburger Fischpfanne 
Verschiedene, gebratene Fischfilets  

mit Bratkartoffeln und Salatteller 13,90 € 
 

 

Zanderfilet „Provinzial“  

Gebratenes Zanderfilet mit geschmorten 
Zwiebeln, Champignons, Cherrytomaten, 

Knoblauch  und Butterreis 13,40 € 
 

 

Scholle „Finkenwerder Art“  
Gebratene Scholle mit Speckstippe,  
Zwiebeln, Bratkartoffeln und  

Salatteller 13,90 € 
 
 

Lachsfilet 
Gedünstetes Lachsfilet mit Dillsoße 

auf Blattspinat und Bandnudeln 13,40 € 

 

… Fischspezialitäten 

Unsere Weinempfehlung zu den Fischgerichten! 
 

Riesling „Classic“ 
Qualitätswein b. A,  
feinherb der „Klassiker“ 0,75 ltr 13,40 € 
 

 

Hochheimer Hölle  
Riesling, Spätlese, trocken, 
pure Animation mit delikatem Finale 0,75 ltr 14,20 € 

Matjesröllchen „Lord Nelson“  
Drei Matjesfilet gefüllt mit Preiselbeeresahne 

auf Apfelringe mit Bratkartoffeln 10,90 € 
 
 

Matjesfilet „Hausfrauen Art“ 
Äpfel, Zwiebeln und Gewürzgurke  
in Sahnesoße und Bratkartoffeln 9,40 € 
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Tomatencreme  
traditionell gekocht mit Sahnehaube 3,90 € 
 

Zwiebelsuppe 

mit Käse-Kruste  3,90 € 
 

Rinderkraftbrühe 
mit Gemüse- und Nudeleinlage   3,40 € 
 

servieren wir Ihnen mit frischem Baguette! 

…. unsere Suppen 
 

Salate … frisch, knackig und lecker 

mit Dressing nach Wahl und frischem Baguette! 
 

Salatteller  

mit Dressing nach Wahl 3,40 € 
 

Chefsalat 
knackig, frische Salate 
mit gekochtem Ei, Kochschinken  
und  Käsestreifen  6,90 € 
 

Farmersalat  

knackig frische Salate, Tomate, 
Mais, Zwiebeln und  gebratenen  
Putenbruststreifen  6,90 € 

Unsere Dressings! 
 

Honig-Senf-Dressing,  lieblich, mit 
Kräutern verfeinert! 
 

Vinaigrette ,  klar mit Zwiebeln und 
Kräutern verfeinert! 
 

American-Dressing, mit Joghurt und 
frischen Kräutern! 
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Champignonsteak  
Rumpsteak  
mit geschmorten Champignons und Zwiebeln 

 Rohgewicht ca. 220g  15,90 € 
 Rohgewicht ca. 280g  16,90 € 

Rumpsteak-Traditionell 
Rumpsteak  
mit Kräuterbutter und Salatbukett 

 Rohgewicht ca. 220g  15,40 € 
 Rohgewicht ca. 280g  16,40 € 

Rumpsteak- „Uns Huus“ 
Rumpsteak  
mit Grillspeck und pikanter Barbecuesoße 

 Rohgewicht ca. 220g  15,40 € 
 Rohgewicht ca. 280g  16,40 € 

 

Wählen Sie zu den Gerichten aus folgenden Beilagen! 
 

Baked Potato, Bratkartoffeln, Pommes frites und Röstitalern 

… mit das Beste vom Rind 

Unsere Weinempfehlung zu den Steakgerichten! 
 

Komposition “R o t” 
Qualitätswein b. A, trocken 
ausgesuchte Rotweinsorten, ein dichter, 
komplexer Rotwein mit intensiver Farbe 0,75 ltr 14,20 € 
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Currywurst 

mit pikante Currysoße und Pommes frites 4,90 € 
 

 

Bauernfrühstück 

Bratkartoffeln mit Ei, Räucherschinken 

und Gewürzgurke 6,40 € 
 

 

Camembert  
Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, 

Salatbukett, Toast und Butter 6,90 € 
 
 

Toast Hawaii  

Kochschinken und Ananas auf Toast, 

mit Käse überbacken,  dazu Salatbukett 6,90 € 

Schweinefilet Medaillons  auf Toast 

Gebratene Medaillons vom Schweinefilet 

mit geschmorten Champignons und mit  

Käse überbacken, Salatbukett 9,40 €  
 
 

Tagliatella 
Frische Bandnudeln  

mit Broccolie und Käsesahnesoße 6,90 € 
 
 

Roastbeef „Uns Huus“, 
Rosa gebraten und gekühlt serviert; dazu 

Remouladensoße und Bratkartoffeln 11,90 € 
 
Hausgemachtes Sauerfleisch  
mit Zwiebelringen, Remouladensoße 

und Bratkartoffeln 8,90 € 

… Verschiedenes 

… Köstlichkeiten 
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Mistkarre  

Gegrillte Medaillons vom Schweinefilet  
auf Gemüsevariation, Sauce Hollandaise 
gebratene Champignons  

und Bratkartoffeln 13,90 € 
 

 

Steakteller  

Steaks vom Rind, Pute und Schwein,  
mit Kräuterbutter, feines Buttergemüse 

und Pommes frites 13,40 € 

… unsere Spezialitäten 

Pfannengiros 

vom Schwein mit Tzatziki, 
Pommes Frites, Butterreis  

und  Weißkrautsalat 11,90 € 

Putensteak „Hawaii“ 
Putensteak mit Ananas und Käse 
überbacken, dazu Kräuterbaguette  

und Salatteller Rohgewicht ca 200g 11,90 € 
 
 

Putengeschnetzeltes  

Gebratene Putenbruststreifen  
mit frischen Champignons in Rahmsoße, 
Butterreis und Salatteller  

 Rohgewicht ca. 180g 10,90 

Grillplatte   

 

Steaks vom Rind, Schwein und von der Pute  
mit Grillspeck, Kräuterbutter, Marktgemüse, 
Sauce Hollandaise, Champignons, Röstitalern 
 und Bratkartoffeln   

  pro Person  14,90 € 
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Schweineschnitzel  „Wiener Art“,  

Paniertes Schweineschnitzel    

mit Bratkartoffeln und Salatteller 8,90 € 
 
 

Schweineschnitzel  „Jäger Art“   

Paniertes Schweineschnitzel mit  
frischen Champignons in Rahmsoße  

und Pommes frites 9,90 € 

Schnitzel   „Zwiebli“ 

Paniertes Schweineschnitzel, mit Zwiebel 
und Käse überbacken, dazu Bratkartoffeln 

 10,40 € 

Bauerschnitzel 
Paniertes Schweineschnitzel  
mit Schmorzwiebeln, Paprika,  
Mais und Käse überbacken,  

dazu Röstitalern 10,90 € 

Schnitzelpfanne 
Panierte Schweineschnitzel  
mit Schmorzwiebeln, Champignon  

im Rahm, dazu Röstitalern 9,90 € 

...leckeres vom Schwein  

Zu diesen Gerichten empfehlen wir Ihnen: 
 

„Einbecker Brauherren Pils“ vom Fass! 
oder ein „Einbecker Dunkel „vom Fass! 
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Beilagen à la Carte 
 
 

Baked Potato mit Sour Creme 3,90 € 
 

Pommes frites  2,50 € 
 

Bratkartoffeln  2,50 € 
 

Champignons– Zwiebelgemüse 2,90 € 
 

Röstitaler  2,50 € 
 

Butterreis  2,50 € 

…. etwas Süßes geht immer! 

Warmer Apfelstrudel 
mit Vanilleeis und Sahne 4,90 € 
 
 

Eis mit heißen Kirschen 
Bourbon - Vanille* Eiscreme 
mit heißen Kirschen  

und Sahnehaube 4,40 € 
 
 

Coupe Danmark 
Vanilleeis mit heißer Schokoladensoße 

und Sahnehaube 4,40 € 
 
 

Marzipan Parfait 
mit warmen Zimtpflaumen 4,40 € 
 
 
 

Gemischtes Eis 

Erdbeer-, Schokolade– und  
Bourbon– Vanille Eiscreme  

und  Sahnehaube 3,90 € 


